JZAEB PROFIVIN

Vyziva s vysokym obsahom SPOSOB POUZITIA
aminokyselin, idealna na ziskanie Davku rozpustite v muste a rovnomerne ju pridajte
vin s vynikajicim aromatickym do rmutu alebo mustu. V pripade potreby je mozné

charakterom. davku doplnit akoukolvek inou vyZivou z radu AEB

TECHNICKY POPIS

Vyskumna skupina spolo¢nosti AEB, ktora si aktivne
uvedomuje délezitu a hlavnu ulohu vyzZivy dusika,
potvrdila korelaciu medzi zlozenim aminokyselin
zivin a aromatickym profilom vin. Medzi odréd
ponukanych na trhu sme vybrali hrozno Lambrusco,

SKLADOVANIE
Skladujte na chladnom a suchom mieste, mimo
dosahu sIne¢ného Zziarenia.

v roznych variaciach Salamino, Sorbara a BALENIE
Grasparossa, pre ich ovocny buket, ktory siaha od 0,5 kg vrecka v 10 kg krabici
Ceresni po maliny a je umocneny v kvetinovymi tonmi 5 kg vrece
fialky, ako aj charakteristickymi ¢rtami odrody
Grasparossa s tonmi broskyfiovych jadierok.
Vzhladom na to vyvinulo AEB novi vyzivu v rade BALENIE P0,5 ST10 S5
Fermoplus Varietal.
KOD 04A000074 04A000075
Fermoplus Red Berry podporuje ovocné a
kvetinové tény ¢&im ich zvyraziuje v C&ervenych
vinach aj v ruzovych vinach a zvy$uje ich aromaticky .".
potencial. )

Je to vyziva na baze kvasnikovych buniek Supiek,
autolyzatov mimoriadne bohatd na Specifické
aminokyseliny, ktoré  su nevyhnutné  na
charakterizaciu vin s "ovocnym a kvetinovym" .%

aromatickym profilom.

Pouzitie Fermoplus Red Berry 48 hodin od
oc¢kovania ASVK vam umozni zlepsit tieto typické
aromy ovela zretelnejSie v odrodach, ktoré maju
prirodné prekurzory, zatial o jeho pridanie v inych
odrodach podporuje tvorbu voni pripominajucich
tieto tény. To potvrdzuje, Ze prostrednictvom
Ehrlichovho mechanizmu su niektoré aromatické “
tény vysledkom vlastnosti aminokyselin.

ZLOZENIE A TECHNICKE VLASTNOSTI
Kvasinkové bunkové steny, kvasinkové autolyzaty,
kyselina L-askorbova. Neobsahuje GMO a nebol
podrobeny ionizujucemu oSetreniu

DAVKOVANIE
Odporuca sa davka 20 - 60 g/hL.
10 g/hL Fermoplus Red Berry dodava 8,2 ppm* RAN

(YAN).
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